Gâteau au chocolat
(recette pour 4 plats)

Ingrédients

· 5 grandes cuillères de cacao de chocolat
· 8 grandes cuillères de beurre de beurre
· 6 œufs
· 1 kilo de farine
· 1 kilo de sucre
· 1 verre de lait
Préparation
· Séparer les jaunes d’œufs.
· Mélanger le sucre et le beurre.

· Ajouter les jaunes d’œufs.

· Ajouter les blancs d’œufs battus légèrement.

· Ajouter un verre de lait.
· Mélanger la farine en pluie.

· Beurrer et fariner le plat.

· Ajouter le cacao.

· Mettre la pâte dans le plat.

· Faire cuire au four thermostat 150 pendant 45 minutes.

