Gâteau roulé au nutella ou à la confiture
(recette pour 6 parts)

Ingrédients

· 4 œufs

· 125 g de sucre en poudre

· 125 g de farine avec levure

· 15 g de beurre

· 1 pot de nutella ou de confiture

Préparation
· Mélangez les œufs avec le sucre.
· Ajoutez petit à petit la farine avec levure.

· Incorporez le beurre et remuer jusqu’à ce que la pâte soit homogène.

· Versez la pâte sur une plaque recouverte de papier cuisson.

· Enfournez au four préchauffé à 210 degrés pendant 10 minutes.

· Une fois la pâte un peu refroidie, étalez le nutella ou la confiture.

· Roulez la pâte et découpez.

Bon appétit.
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